
menu Rantasipi 
Airport



förrätter
 
1.  	 Grön sallad (L, G)	 7.50
	S allad som har vänts i citrussaft, körsbärstomater och rödlök. 

2.	S niglar gratinerade med auraost och vitlök (VL, G) 	 10.80 | 9.80
	P å begäran fås också glutenfritt bröd.

3.  	A irport Toast Skagen (L) 	 11.60
	 Flodkräftor och citrusmajonnäs samt sikrom med rostat bröd. 
	P å begäran fås också glutenfritt bröd.

4.	P epparkryddad oxfilé (L, G)	 12.30 
	O xfilé i skivor, rucola, rödlök, marinerade fikon och hyvlad parmesan. 

sallader och soppor 
5.	K öksmästarens sallad (G) 	 liten 10.20 | stor 14.90
	 Fuktad sallad, körsbärstomater, marinerade fikon, rödlök,  
	 lufttorkad skinka och buffalo-mozzarellaost.

6.	 Caesarsallad 	 liten 10.20 | stor 14.90
	R omainsallad, caesardressing, hyvlad parmesan och brödkrutonger.

	AL TERNATIV 
	 Grillad getost (L) 		
	 Grillad kyckling (L)
	 Flodkräftor (L)	

7.  	 Traditionell gräddig laxsoppa (VL, G) 	 liten 10.20 | stor 14.90 
 	P å begäran fås också glutenfritt bröd.

8.	S oppa på karljohanssvamp (VL, G) 	 liten 10.20 | stor 14.90 | stor 14.40 
	P å begäran fås också glutenfritt bröd.

	                       = Stamkundserbjudande, L = Laktosfri, VL = Laktosfattig,  
G = Glutenfri. I tillredningslokalen har glutenprodukter behandlats.



fiskrätter
9. 	St römmingsbiffar fyllda med kallrökt lax  (G) 	 18.90
	S erveras med sikrom, smält smör med dill samt potatismos.	

10.	P epparkryddad tonfiskbiff gratinerad med pumpfrön (VL, G) 	 21.80
	S erveras med citrus-örtolja, friterad kronärtskocka och svartrotspuré. 	

11.	R ökt lax (VL, G)	 19.20 | 18.20
	S erveras med karljohanssvampsås, stuvad purjo och dillpotatis. 

		

kötträtter
 
12.	A irportschnitzel 	 20.40
	P anerad kalvschnitzel, choronsås och pommes frites.

13.	L ättare grillbiff (L, G) 	 22.80 | HBC
	 Grillad ytterfilé av nötkött, anklever, vinsås och citrussallad.

14. 	P lankbiff (VL, G) 	 25.20
 	 Grillad ytterfilé av nötkött 200 g, bbq-sås, kryddsmör, grilltomat och vitlökspotatis.	

15.	R ökt pepparbiff (G) 	 27.20
	O xfilé, Mustapekka-ost, rödvinssås, ugnsbakade rotsaker och lantpotatis i klyftor. 

16.	L ammduo (VL, G) 	 26.20
	L ammentrecôte som fått sjuda över natten och grillad rostbiff av lamm,  
	 steksås, ugnsbakade rotsaker samt svartrotspuré. 

17.	 Grillad kyckling inlindad i lufttorkad skinka (G) 	 18.90 | 17.90
	S erveras med getostmascarpone, balsamicosirap,  
	 grönsaker och rucolarisotto.	

18.	V orschmack (VL, G)	 liten 15.20 | stor 22.80
	S erveras med ugnsbakad potatis, rödbeta, saltgurka och smetana. 	

19.	R enskav (G)	 18.80 | 17.80 
	S erveras med potatismos och mosade lingon.

20. 	P asta med svampsås (VL) 	 18.90
	P asta i svampsås samt kräft- eller nötköttsspett.



sipimenyer
Menu Concorde	 45.00

	 Airport Toast Skagen (L)  
		  Flodkräftor och citrusmajonnäs samt sikrom med rostat bröd. 
		P  å begäran fås också glutenfritt bröd.

	 Rökt pepparbiff (G) 	  
		  Oxfilé, Mustapekka-ost, rödvinssås, ugnsbakade rotsaker och lantpotatis i klyftor. 

	H avtornsbrylé och limesorbet (VL, G) 

	

Menu Draken	 38.00

	 Pepparkryddad oxfilé (l, g) 	  
		O  xfilé i skivor, rucola, rödlök, marinerade fikon och hyvlad parmesan.  

	 Rökt lax (VL, G)	  
		  Serveras med karljohanssvampsås, stuvad purjo och dillpotatis. 

	 Camembertost och hallonsylt 

	

smörgåsar
21.	A irportburger	 18.90 | HBC
	B iff av helt nötkött 180 g, bacon, cheddarost, salsamajonnäs,  
	 sallad, tomat, saltgurka, rödlök, färsk ananas och pommes frites.

22.	 Gratinerad kycklingsmörgås 	 18.90
	K ycklingsmörgås gratinerad med bearnaisesås och auraost,  
	 djävulssylt och pommes frites.

vegetariska rätter
23. 	R ucolarisotto (G) 	 17.60

24. 	S vartrotspuré, karljohanssvampsås och grilltomat (VL, G) 	 16.90

	                       = Stamkundserbjudande, L = Laktosfri, VL = Laktosfattig,  
G = Glutenfri. I tillredningslokalen har glutenprodukter behandlats.



desserter
25. 	H avtornsbrylé och limesorbet (G) 	 8.90

26. 	 Camembertost och hallonsylt 	 8.20

27. 	 Glasskula med sås 	 5.50 | 5.00	
	 Choklad, jordgubbe, gammaldags vanilj, mint och pistasch (G),  
	 hjortronsorbet och tofuglass (L, G) 

	 Såser  
	K ola (VL, G) och choklad (L, G).  
	S åsen kan också värmas.

barnens rätter
1.	P ilotens hamburgare 	 6.70
	B iff av helt kött, cheddarost, majonnäs, saltgurka och tomat.

2.	 Farmor Ankas spett med köttbullar och varmkorv	 6.70
	S erveras med sallad.

3.	S pidermans lövbiff (VL, G)	 6.70
	 Grillad ytterfilé av nötkött 75 g, kryddsmör och sallad.

4.	S aku Sammakkos kyckling (L, G) 	 6.70 | 6.20
	 Grillad kycklingfilé 75 g, majonnäs och sallad.

	 Till barnportionerna kan du välja: pommes frites,  
	 potatismos eller kokt potatis.

5.	B yggare Bobs kalasglass 	 3.50
	V anilj- och jordgubbsglasskula (G)  
	 med kola- (VL, G) eller chokladsås (L, G) efter eget val samt ett kex.

	



starters
 
1.  	 Green salad (L, G)	 7.50
	L ettuce dipped in citrus juice, cherry tomatoes and red onion.	

2.	S nails gratinated with blue cheese and garlic (LL, G) 	 10.80
	 Gluten-free bread available on request.

3.  	A irport Toast Skagen (L)	 11.60
	 Crayfish, citrus mayonnaise and whitefish roe on toasted bread. 
	 Gluten-free bread available on request. 

4.	P eppery beef tenderloin (L, G) 	 12.30 
	S liced beef tenderloin, rucola, red onion, marinated figs and parmesan flakes.

 

salads and soups 
5.	 Chef’s salad (G) 	 small 10.20 | large 14.90
	L ettuce drizzled with lemon oil, cherry tomatoes, marinated  
	 figs, red onion, air-dried ham and buffalo mozzarella cheese.	

6.	 Caesar salad 	 small 10.20 | large 14.90
	R omaine lettuce, Caesar dressing, parmesan flakes and croutons.

	 Alternatives 
	 Grilled goat’s cheese (L)  
	 Grilled chicken (L) 
	 Crayfish (L)	

7.	 Traditional creamy salmon soup (LL, G) 	 small 10.20 | large 14.90  
	 Gluten-free bread available on request.

8.	 Cep soup (LL, G) 	 small 10.20 | large 14.90
	 Gluten-free bread available on request.

L =  Lactose-free, LL = Low lactose, G = Gluten-free, products with gluten are handled in the processing area



fish dishes
9.	B altic herring fillets stuffed with cold-smoked salmon (G) 	 18.90
	S erved with whitefish roe, dill-flavoured melted butter and mashed potatoes.	

10.	P eppery tuna steak crusted with pumpkin seeds (LL, G) 	 21.80
	S erved with citrus and herb oil, deep-fried artichoke and black salsify purée.	

11.	S moked salmon (LL, G)	 19.20
	S erved with cep sauce, stewed leek and dill potatoes. 

		

meat dishes
 
12.	A irport escalope 	 20.40
	B readed escalope of veal served with Choron sauce and French fries.

13.	 Grilled beef, a lighter version (L, G) 	 22.80
	 Grilled beef sirloin steak, duck liver, wine sauce and citrus salad.

14.	P lank steak (LL, G) 	 25.20
	 Grilled beef sirloin steak 200 g, BBQ sauce, seasoned butter,  
	 grilled tomato and garlic potatoes. 

15.	S moked pepper steak (G) 	 27.20
	B eef tenderloin, black pepper cheese, red wine sauce,  
	 oven root vegetables and country potatowedges.	

16.	L amb duo (LL, G) 	 26.20
	L amb entrecôte simmered overnight and grilled lamb roast served  
	 with roast sauce, oven root vegetables and black salsify purée.

17.	 Grilled chicken wrapped in air-dried ham (G) 	 18.90
	S erved with goat’s cheese mascarpone, balsamic syrup,  
	 vegetables and rucola risotto.	

18.	V orsmack (LL, G) 	 small 15.20 | large 22.80
	S erved with a baked potato, beetroot, pickled cucumber and smetana.	

19.	S autéed reindeer (G) 	  18.80
	S erved with mashed potatoes and crushed lingonberries. 	

20. 	P asta with mushroom sauce (LL)	 18.90
	P asta with mushroom sauce served with crayfish or beef on a skewer. 



sipi menus
Menu Concorde	 45.00

	 Airport Toast Skagen (L)  
		  Crayfish, citrus mayonnaise and whitefish roe on toasted bread. 
		  Gluten-free bread available on request. 

	 Smoked pepper steak (G) 	  
		  Beef tenderloin, black pepper cheese, red wine sauce,  
		  oven root vegetables and country potatowedges.

	S ea buckthorn brûlée and lime sorbet (LL, G) 

	

Menu Draken	 38.00

	P eppery beef tenderloin (L, G)  	  
		S  liced beef tenderloin, rucola, red onion, marinated figs and parmesan flakes.

	 Smoked salmon (LL, G)	  
		  Served with cep sauce, stewed leek and dill potatoes. 

	 Camembert cheese and raspberry jam

	

quick and tasty
21.	A irport hamburger	 18.90 
	A ll-meat beef burger 180g, bacon, cheddar, salsa mayonnaise,  
	 lettuce, tomato, pickled cucumber, red onion, fresh pineapple and French fries.

22.	W arm chicken sandwich 	 18.90 
	 Chicken sandwich gratinated with béarnaise sauce and  
	 blue cheese served with devil’s jam and French fries.

vegetarian dishes
23. 	R ucola risotto (G) 	 17.60

24. 	B lack salsify purée, cep sauce and grilled tomato (LL, G) 	 16.90

L =  Lactose-free, LL = Low lactose, G = Gluten-free, products with gluten are handled in the processing area



desserts
25. 	S ea buckthorn brûlée and lime sorbet (G) 	 8.90

26. 	 Camembert cheese and raspberry jam	 8.20

27. 	Sc oop of ice cream with a sauce of your choice 	 5.50 
	 Chocolate, strawberry, olden time vanilla, mint and pistachio (G),  
	 cloudberry sorbet and tofu ice cream (L, G) 

	 Sauces 
	 Caramel fudge (LL, G) and chocolate (L, G).  
	S auces are also available warmed.

children´s menu
1.	P ilot’s hamburger 	 6.70
	A ll-meat burger, cheddar cheese, mayonnaise, pickled cucumber and tomato.

2.	 Grandma Duck’s meatballs and frankfurters on a skewer 	 6.70
	S erved with salad.

3.	S piderman’s minute steak (VL, G) 	 6.70
	 Grilled beef sirloin steak 75 g, seasoned butter and salad.

4.	 Freddie the Frog’s chicken (L, G) 	 6.70
	 Grilled chicken fillet 75 g, mayonnaise and salad.

	S ide dish of your choice for children’s meals:  
	 French fries, mashed potatoes or boiled potatoes. 

5.	B ob the Builder’s ice cream delight 	 3.50
	S coop of vanilla and strawberry ice cream (G)  
	 with a sauce of your choice: caramel fudge (LL, G)  
	 or chocolate sauce (L, G), and a biscuit

	



закуски
1.  	 Зеленый салат (L, G) 	 7.50 
	С моченные в лимонном соке листья салата, 

	 помидоры черри и красный лук.	

2. 	 Улитки под гратином из голубого  
	 сыра «Аура» с чесноком (VL, G)	 10.80

	 Можно заказать с хлебом, не содержащим глютена.

3.  	Т ост «Скаген – Аэропорт» (L) 	 11.60
	С пинки речных раков, майонез с лимоном и икра  

	 сига с подрумяненным хлебом. 
	 Можно заказать с хлебом, не содержащим глютена.

4. 	П ерченое филе из говяжьей вырезки (L, G)	 12.30 
	К усочки говяжьей вырезки, салат рукола, красный лук,  
	 маринованный инжир и стружка сыра пармезан.

салаты и супы
5.  	С алат шеф-повара  (G) 	 маленький 10.20 | большой 14.90
	С моченные в лимонном соке листья салата, помидоры черри,  
	 маринованный инжир, красный лук, вяленая ветчина и сыр  
	 «Моцарелла ди Буффало».

6. 	С алат «Цезарь» 	 маленький 10.20 | большой 14.90
	С алат сорта ромейн, соус «Цезарь», стружка сыра пармезан и крутоны 

	 Варианты салата «Цезарь»

	П одрумяненный на гриле козий сыр (L) 	
	 Жареный на решетке цыпленок (L)

	 Речные раки (L)

7.  	Т радиционная сливочная уха из лосося (VL, G) 	  

		  маленький 10.20 | большой 14.90  
	М ожно заказать с хлебом, не содержащим глютена.

8. 	Су п из белых грибов (VL, G) 	 маленький 10.20 | большой 14.90
	М ожно заказать с хлебом, не содержащим глютена.

L = без лактозы, VL = с пониженным содержанием лактозы,  
G = �блюдо не содержит глютена, но на кухне для приготовления других блюд 

используются продукты, содержащие глютен.



рыбные блюда
9. 	Б ифштексы из салаки, с начинкой из  

	 лосося холодного копчения (G) 	 18.90
	А  также икра сига, топленое масло с укропом и тушеный картофель.	

10. 	П ерченый стейк из тунца, в панировке из  

	 жареных тыквенных семечек (VL, G)	 21.80
	А  также растительное масло с пряностями и лимоном, жареный 

	 во фритюре артишок и пюре из черного корня.  	

11. 	К опченый лосось (VL, G) 	 19.20
	А  также соус из белых грибов, тушеный лук-порей и картофель с укропом.

мясные блюда
 
12. 	Ш ницель «Аэропорт»	 20.40
	П анированный шницель из телятины, соус Корон и  
	 французский картофель.

13. 	С тейк «Лайт» из гриля (L, G)	 22.80
	Ж ареный на решетке стейк из говяжьего филе,  
	 утиная печень, винный соус и салат с цитрусовыми. 

14. 	Б ифштекс на доске (VL, G)	 25.20
	Ж ареный на решетке бифштекс из говяжьего филе 200 г,  
	 соус барбекю, масло с пряностями, приготовленный на  
	 гриле помидор и картофель с чесноком.

15. 	К опченый бифштекс с перцем (G)	  27.20
	Г овяжья вырезка, сыр с перцем «Муста Пекка», соус на красном вине, 
	  запеченные в духовке овощи и крупные  дольки жареного картофеля. 

16. 	 «Дуэт из ягнятины» (VL, G) 	 26.20
	Т ушеный несколько часов антрекот из ягнятины, жареный на  
	 решетке ростбиф из ягнятины, соус для жаркого, запеченные  

	 в духовке овощи и пюре из черного корня.

17. 	Ж ареный на решетке цыпленок,  

	 обернутый вяленой ветчиной (G) 	 18.90

	А  также маскарпоне с козьим сыром, сироп бальзамико,  

	 овощи и рисотто с листьями салата рукола.	

18. 	Ф оршмак  Маленький или большой (VL, G) 	маленький 15.20  | большой 22.80

	А  также запеченный в духовке картофель, свекла, соленый огурец и сметана. 

19.  	Ж ареная оленина по-лапландски (G) 	 18.80

	А  также тушеный картофель и толченая брусника. 	

20.	П аста с грибным соусом (VL) 	 18.90
	П аста с грибным соусом и шашлык из спинок речных  
	 раков или из кусочков говядины. 

    



Меню «Рантасипи» 
Меню «Конкорд»	 45.00

	Т ост «Скаген – Аэропорт» (L) 
		С  пинки речных раков, майонез с лимоном и икра  
		  сига с подрумяненным хлебом. 
		М  ожно заказать с хлебом, не содержащим глютена.

	К опченый бифштекс с перцем (G)	  
		Г  овяжья вырезка, сыр с перцем «Муста Пекка», соус на красном вине, 
	  	 запеченные в духовке овощи и крупные  дольки жареного картофеля.  

	К рем-брюле из облепихи и сорбет из лайма (VL,G)  

	

Меню «Дракен»	 38.00
	П ерченое филе из говяжьей вырезки (L, G)	  
	         Кусочки говяжьей вырезки, салат рукола, красный лук,  
	         маринованный инжир и стружка сыра пармезан.

	К опченый лосось (VL, G) 	  
	         А также соус из белых грибов, тушеный лук-порей и картофель с укропом. 

	         Сыр камамбер и малиновое варенье	

cандвичи и бутерброды
21. 	Г амбургер «Аэропорт» 	 18.90
	Б ифштекс из цельного куска говядины 180 г, бекон, сыр чеддер,  
	 майонез с сальсой, салат, помидоры, соленый огурец, красный лук,  
	 свежий ананас и французский картофель.

22. 	Бу терброд с курицей под гратином 	 18.90
	Б утерброд с курицей под беарнским соусом и голубым сыром «Аура»,  
	 «джем дьявола» и французский картофель.

овощные блюда
23. 	Р исотто с листьями салата рукола (G) 	 17.60

24. 	П юре из черного корня, соус из белых грибов  
	 и приготовленный на гриле помидор (VL, G) 	 16.90

L = без лактозы, VL = с пониженным содержанием лактозы,  
G = �блюдо не содержит глютена, но на кухне для приготовления других блюд 

используются продукты, содержащие глютен.



десерты
25.	К рем-брюле из облепихи и сорбет из лайма (G) 	 8.90

26. 	С ыр камамбер и малиновое варенье 	 8.20

27. 	Ш арик мороженого со сладким соусом  (G)	 5.50 

	 шоколадное, клубничное, старинное ванильное, мятное и фисташковое, 			 
	 морошковый сорбет или мороженое «тофу» (L, G) 

	С ладкие соусы 
	 сливочно-карамельный (VL, G)  
	 и шоколадный (L, G).  
	М ожно также заказать с подогретым соусом. 

детские блюда
1. 	Г амбургер пилота 	 6.70
	Б ифштекс из цельного куска мяса, сыр чеддер,  

	 майонез, соленый огурец и помидор.

2. 	Ш ашлык из тефтелей и сосисок бабушки Утки 	 6.70
	А  также салат.

3. 	Л истовой бифштекс Спайдермена (VL, G) 	 6.70
	Ж ареный на решетке бифштекс из говяжьего филе 75 г, 
	 масло с пряностями и салат. 

4. 	 Цыпленок лягушонка Саку (L, G)	  6.70
	Ж ареное на решетке филе грудки цыпленка 75 г, майонез и салат. 

 
	К  детским блюдам гарнир на ваш выбор: французский картофель,  
	 тушеный картофель или вареный картофель.

5. 	В кусное мороженое Боба-строителя 	 3.50
	Ш арик ванильного и клубничного мороженого (G),  
	 со сливочно-карамельным (VL,G) или  
	 шоколадным соусом (L, G) - на ваш выбор, и печенье.
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